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MENU VAN DE CHEF

Culinair verrassingsmenu van de chef. Alleen per tafel.
Indien gewenst kunnen wij ook een vegetarisch menu serveren.

De menu’s zijn uit te breiden met een supplement ganzenlever, truffel en kaviaar (+25)

DRIEGANGENMENU 50
VIERGANGENMENU 63
VIJFGANGENMENU 76
ZESGANGENMENU 89
ZEVENGANGENMENU 99
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A LA CARTE MENU

VOORGERECHTEN  TONIJN KABAYAKI 18

okonomiyaki | witte kool | bonito

MABRE 20

ganzenlever | sukade | sjalot

BIET 16

koolrabi | finger lime | kweepeer

TUSSENGERECHTEN  LANGOUSTINE 19

kumquat | paksoi | milde curry

KALFSWANG 18

tom kha kai | bumbu pecel | uienjus

PUMPKIN PIE 18

spitskool | tamarinde | pompoenpitten
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HOOFDGERECHTEN CHATEAUBRIAND 42 P.P.(VANAF 2 P)

bearnaise | rozeval aardappel | groenten

WILDE EEND 35

rode kool | appel | port

KREEFT 45
pasta aglio e olio | parmezaan | peterselie
op basis van beschikbaarheid

ZEEDUIVEL 35

char siu | oester | maitake

TORTELLINI 30

tomaat | spinazie | truffel

ZEETONG 50

d la meuniére | pommes frites | salade

DESSERTS EN KAAS  CREPE SUZETTE 15

sinaasappel | vanille-ijs | Grand Marnier

SOUFFLE 20

chocolade | gezouten karamel | muscovado

KAASPLATEAU 17

diverse soorten kaas | kletsenbrood | noten

Heeft u culinaire of dieetwensen? Onze chef-kok denkt graag met u mee.

Indien gewenst kunnen wij ook een vegetarisch drie-, vier- of viffgangenmenu serveren.



