
M E N U

ASPERGE  
zalm | hollandaise

ASPERGESOEP
Hollandse garnalen

ASPERGES
ham | ei | kriel 

AARDBEIEN
romanoff | manderijnenijs

 
3 gangen € 40.00 (voorgerecht of soep, hoofdgerecht, dessert) 
4 gangen € 45.00 (voorgerecht, soep, hoofdgerecht en dessert) 

Maak uw menu compleet met een bijpassend wijnarrangement. 
Vraag naar de mogelijkheden.



O V U M  S P E C I A L S 
V A N  1 2 . 0 0  T O T  1 5 . 0 0  U U R

BISQUE    15
rivierkreeft | brood | boter

SOEP VAN DE DAG    8
verse soep van de dag | brood | boter

HOLTKAMP-KROKETTEN    10
brood | salade

GARNALENKROKETTEN    16
zwarte knoflook | brioche | salade

TATAKI    15
tonijn | bosui | gebakken uitjes

EGG BENEDICT    16
capa negra | spinazie | hollandaise

BRUSCHETTA    7,5
tomaat | burrata | rucola

BRIOCHE    15
zalm | roomkaas | spinazie

GAMBASALADE    17
 mango | mesclun | taugé

SALADE VAN DE CHEF   17
salade van het moment

SLIPTONG    22
hollandaise | salade | frites

HONING    16
duindoorn | whiskey | yoghurt

AARDBEI    12
Romanoff | roomijs

Heeft u culinaire of dieetwensen? 
Chef-kok Sebastiaan denkt graag met u mee. 




